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Raw Material

100% sel de Guérande IGP

Origin exclusively from Guerande basin: Batz sur mer, La Turballe, Guerande

Harvesting methods of raw material

| Récolte manuelle sur le fond des ceillets

Prodcuct process

The raw material (grey coarse sea salt) is sorting, dried, grinding to get the powder.

Without any additives.

Humidity rate <3ad4%

Physical features Insoluble rate <al%
Granulometry < 0,31mm
Chlorure de sodium > 94% de I'extrait sec
Arsenic <0,5mg/ kg
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Chemical features Cuivre <2mg/ke
Plomb <2mg/kg
Cadmium <0,5mg/ kg
Mercure <0,1mg/kg
Coliformes totaux <1CFU/g

Microbiological features Escherichia coli <1CFU/g

Stréptocoques fécaux <10 CFU/g

lonisation | Absence d'ingrédient ionisé
GMO | Absence d'OGM
Allergens | Absence
Conservateur Non
Anti-oxygéne Non
Acidifiant Non
Other Pesticides Non
Ardmes naturels Non
Colorant naturel Non
Colorant artificiel Non

Use By Date / Best Before Date

Loi n°2015-992 du 17 ao(t 2015 Titre IV Article 103: l'inscription de la DLUO est interdite pour les

produits listés - Annexe X - 1 - d, du reglement UE n°1169-2011 .

INCO

Réglement UE n°1169-2011 - Annexe V:
I'obligation de déclaration nutritionnelle ne s'applique pas au sel.

Localisation du code lot:
- Sur le fond des boites en cartons : fleurs de sel, sel fin gros sel.
- Sur la face avant pour les sachets, sacs, pots, seaux.

Packaging batch codes
2023, ...

The first number corresponds to the last number of the packaging year. e.g.: 2 for 2022, 3 for

in 8 digits

The next 3 numbers are the digits of de day of the year and the 4 last numbers generated
separately for each type of finished product

Quality sheet 6-1 N°1 V14

i.e.: batch code N°20660023 Coarse grey salt => 23th batch of coarse grey salt packed in 66th day
of the year in 2022

Conservation & Storage

In a dry place (between 20°C to 30°C) and protected from moisure (hygrometry under 50%)

Use | For seasoning as cooking salt, or as table salt
Types poids
Packaging Plastic bucket (PP) Skg
Plastic Bag (LDPE) 5kg, 10kg, 25kg




