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Matière première

Taux d'humidité ≤  à 12%

Chlorure de sodium > 94% de l'extrait sec
Arsenic ≤ 0,5 mg / kg
Cuivre ≤ 2 mg / kg
Plomb ≤ 2 mg / kg
Cadmium ≤ 0,5 mg / kg
Mercure ≤ 0,1 mg / kg

Coliformes totaux < 1 UFC/g
Escherichia coli < 1 UFC/g
Stréptocoques fécaux < 10  UFC/g

DLC /DMM

INCO

le 1er correspond à l’unité de l’année de conditionnement, (5 pour 2015, 6 pour 2016…)

Type poids
Big-Bag <1 000 kg

 Conditions de conservation et de stockage Dans un local sec, aéré, à l'abri de l'humidité.

 Conditions d'utilisation Agriculture

Conditionnements

Caractéristiques physiques

Allergènes Absence

Autres

Loi n°2015-992 du 17 août 2015 Titre IV Article 103: l'inscription de la DLUO est interdite pour 
les produits listés - Annexe X - 1 - d, du règlement UE n°1169-2011 .

Caractéristiques chimiques

Caractéristiques Micro biologiques

Ionisation Absence  d'ingrédient ionisé

OGM Absence d'OGM

Sel non additivé  ==> pas d'antimottant

Règlement UE n°1169-2011 - Annexe V: 
l’obligation de déclaration nutritionnelle ne s'applique pas au sel.

Tracabilité basée sur N° Lot à 4 
chiffres présents sur les UVC. 

Localisation du code lot:   Sur le Big-Bag.

Les 2 suivants correspondent au numéro d’ordre du Silo Tampon dont est issu le sel,
le dernier numéro correspond au numéro de Big-Bag produit pour le Silo Tampon en cours
Ex: lot N°7503 : 3ème big-bag de sel gris de l'Atlantique produit, conditionné en 2017 et issu du 
silo tampon N° 50 .

Matière première d'origine exclusive des marais de  Marais de Batz, La Turballe et commune 
proche.

Technique de récolte de la matière première Récolte manuelle sur le fond des œillets

Processus de fabrication Ecart de tamisage : Granulométrie > 6mm

100%  sel gris de l'atlantique

Enregistrement 
Sel marin gris de l'Atlantique 

Doc-Qualité 
6-1 N°1 V14

Date de création: 13/03/2015
Date de Modification: 31/01/2023
Motif :passage  de l'ensemble des fiches sous un meme numero de version et  l'unité pour les 
caractéristiques microbiologique passe de < 1g à < 1 UFC/g
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